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株式会社KICHIRI

国内外で飲食事業を展開する株式会社KICHIRI(本社：渋谷区、代表取締役社長：平田 哲士)が運営する、

石窯焼きにこだわったハンバーグ専門店『いしがまやハンバーグ』初のグローバル旗艦店『いしがまや

GOKU BURGER』は、暑い季節におすすめなさっぱりとしたオニオンソースが癖になる「オニオンリング

チーズバーガー」を2022年5月10日(火)より期間限定で発売します。

またミントの爽快感とチョコレートのまろやかさのバランスが絶妙な「チョコミントシェイク」と「チョ

コミントパフェ」も同時期より登場します。

ビールが美味しくなるこの季節にビールに最高にあう新作バーガー

オニオンの魅力を最大限引き出した
『オニオンリングチーズバーガー』

5月10日(火)より新発売
～チョコミン党をうならせる!?甘いチョコレートに爽やかなミントがアクセントの

シェイクとパフェも同時期より登場～

<オニオンリングチーズバーガー>
どこからどこまでもオニオンの魅力満載！2種類のソースが味の決め手！
「オニオンリングチーズバーガー」は、オニオンリングを溢れるばかりに盛り付けたバーガーです。食感

のアクセントとなるチョップドオニオンとレッドオニオンスライスに加え、仕上げの２種類のオニオンソー
スに至るまでオニオンの美味しさと魅力をさまざまな調理法で引き出し、ハンバーガーの全てでオニオンの
素晴らしさを味わってもらえるように仕上げました。
仕上げにかける2種類のソースは、サワークリームオニオンソースとオリジナルオニオンソースを使用して

います。オリジナルオニオンソースは、玉ねぎの甘みと赤ワインの深いコクが合わったハンバーグと相性抜
群のソースです。醤油も入っているので和風な味わいとなっており、日本人の味覚にとても合うソースです。
これから暑くなりビールが進む季節に、ビールに最高にあう

バーガーを一度味わってみて。

・価格：1,880円(税込2,068円)
・内容：
石窯焼きチーズパティ、オニオンリングフライ、
サワークリームオニオンソース、オリジナルオニオンソース、
チョップドオニオン、レッドオニオンスライス、レタス、トマト

■商品概要



■「いしがまや GOKU BURGER」 とは

店舗名：いしがまや GOKU BURGER(ゴクバーガー)
住所：東京都渋谷区神宮前5-8-5 ジュビリープラザビル2F
アクセス：「表参道駅」「明治神宮前駅」から徒歩２分

「表参道ヒルズ」正面ビル２階
TEL：03-3409-1148
営業時間：11:00～22:00(L.O.21:00)
定休日：年中無休
総席数：49席
公式 Instagram：https://www.instagram.com/gokuburger/
公式TikTok：https://www.tiktok.com/@gokuburger

「いしがまや GOKU BURGER」店舗情報

＜本件に関するお問い合わせ＞
株式会社KICHIRI 広報担当：松永・小林

TEL：03-5466-3456・080-4328‐6582 ／ e-mail：press@kichiri.co.jp

<チョコミントシェイク>
暑さを吹き飛ばせ！チョコミン党必見のシェイク

GOKU BURGERの大人気シェイクシリーズに、爽快感があり見た目も可愛いチョコミント味が期間限定で
新登場します。爽やかなミントとチョコレートの絶妙な味わいを楽しめる、チョコミント初心者でも飲みや
すいミルキーなシェイクです。チョコの豊かな香りと甘みの中に、ミントの爽やかな味わいが広がります。

・価格：700円(税込770円)
・内容：チョコミントアイス、牛乳、ミント

<チョコミントパフェ>
味わい尽くせ！最初から最後まで襲ってくるミントの香りとチョコの甘味の永遠ループパフェ
GOKU BURGERのパフェシリーズから、チョコとミントをひとつのパフェにどっさりもりもり詰め込んだ
チョコミントパフェが期間限定で新登場します。ミントの爽やかさとチョコの味わいのベストなバランスを
追求したパフェで、どこから食べてもチョコとミントを味わえるチョコミント党大好物メニューに仕上げま
した。初夏を目前に見た目にも涼しげな雰囲気漂う鮮やかなミントブルーの可愛い見た目とともに、ひんや
り爽やかな味わいをお楽しみください。

・価格：780円(税込868円)
・内容：チョコミントの割れチョコ、チョコミントアイス、チョコミントクリーム、チョコブラウニー、
チョコレートソース

2010年に吉祥寺でのオープンを皮切りに、商業施設内を中心に国内25店舗(内フランチャイズ3店舗)、インドネ
シア1店舗、計26店舗(2022年5月現在)展開しているハンバーグ専門店「いしがまやハンバーグ」が表参道に出
店した初のグローバル旗艦店。豊かな風味の中にも甘みがあり、柔らかい肉質でジューシーな牛肉100%を使用
し、独自に開発したハンバーグ専用石窯で焼き上げたハンバーグをそのまま活かして特製バンズにはさみ、「い
しがまや GOKU BURGER」限定でハンバーガーとして提供。 手の汚れを気にせず召し上がっていただくために
GOKU GLOVE(ブラック手袋)をつけてソースにディップして最後の一口まで味の変化を楽しみながら食べていた
だくというハンバーグの新しい食べ方を提案しています。
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